JIDELNICEK

Skolni jidelna pfi ZS Vyhlidka

17.2.-21.2.2025
1 Vejce varené , koprova omacka, brambor vareny Moucnik-pernik s ¢okol.
«:. | Cibulovas )
Pondéli buleurem 1 13,7 polevou 1,3,7
g Pitnd voda
Kufeci horni stehno pecené na bylinkovém masle, L
. . 1. . ., Ovocny salat
. ; Hovézi s ryze dusena 1
Utery . .
téstovinou 9 5 Marinovana pecena kridylka, zeleninovy salat, toust D3us
] 1
Tvaroh Slehany s pudinkem
. . |1 Valasské hnizdo, kuskus se zeleninou 1,10 ysp
v Brokolicova 7
Streda 17
, Pitna voda
Aljasska treska pecend, brambor vareny mastény 4, Kakao 7
x Cockovase | obloha zeleninovy salat coleslaw
Ctvrtek smetanou 1,7
2. Pizza syrova 1,7 Most
Krupi , 1. Hovézi gulas, knedlik houskovy 1,3,7
, rupicova s Ovoce
Patek .
vejcem 1,3,9 < . .
Caj se siruepm
24.2.-28.2.2025
1. Lazané se Spenatem 1,3,7 DzZus

Pondéli | Kulajda 1,7

1 Smazend veprova kotleta, brambor vareny mastény s

K t michany
lahGdkovou cibulkou 1,3,7 ompot michany

Utery Mrkvova 1

2. Voda se sirupem
. Frankfurtska 1. Spiz peceny, ryze dusena 1 Salat zeleninovy
Streda 1
2. Dzus
. Eesnekova 1. Veprova kyta na smetané, knedlik houskovy 1,3,7 Caj se sirupem
Ctvrtek
1,3 5

Jitrnicovy prejt, Cervené zeli na karamelu, brambor

Patek | Fazolovd 1,9 vareny Pitnd voda

Vedouci $kolni jidelny: Jana Skorfiova

V jidelnim listku jsou oznaceny alergeny, které podléhaji legislativhimu oznaceni dle smérnice 11/69/2011 EU: 1. Obiloviny
2. Korysi 3. Vejce a vyr. z nich 4.Ryby 5. Podz.olejna 6. Séjové boby 7. Mléko a vyr. z nich 8. Skorapkové plody a vyrobky z
nich 9. Celer a vyrobky z néj 10. Hofcice a vyrobky z ni 11. Sezamova semena 12. Oxid sifiity a sificitany 13. VICi bob 14.
Mékkysi a vyrobky z nich. Druh obilovin-informace v skolni kuchyni.




